LA CULINAIRE

DES PAYS DE L'ADOUR

CERTIFICATION
RGBT

SEMAINE 02 du 06 au 12 janvier 2025
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Certains plats annonceés sont susceptibles de changer faute d'approvisionnement
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) / viande bovine francaise u origine France @ Péche responsable
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porc frangais recette du chef

Nos pommes viennent du sud ouest.
VEAU MARENGO: sauté de veau, carottes, oignons, champignons, sauce tomate
DUO DE CRUDITES: caroyttes et céleri rapé, mayonnaise

* : présence de viande porcine dans le plat
@ ceufs de poules élevées en plein air
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BOEUF CAROTTES: sauté de boeuf, carottes, oignon, ail, herbes de provence, pommes de terre
Nos entrées | [féculs et i sont élab sur la cuisine, essenti a partir de p
Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.

frais.




